Introduction : L'escargot géant Africain
(Achatina achating) est un produit Forestier
Non Ligneux (PNFL) animal qui subit a
'état sauvage une forte pression a cause des
propriétés et thérapeutiques de sa viande
{(viande blanche, saine et sans graisse;
renforcement du systéme immunitaire, de la
fertilité et traitement dans certains cancers
chez 'Homme). Afin de réduire la pression
sur les populations sauvages d'achatines
tout en satisfaisant la forte demande des
populations béninoises, le Sous Programme
Elevage des Espéces Animales Non
Conventionnelles (SPEEANC) dispose dans
ses activités le développement des
méthodes rationnelles d’élevage biologique
et dans des conditions hygiéniques des
achatines (Achatiniculture). Si la viande est
tant appréciée par les consommateurs, sa
transformation  constitue une grande
contrainte. Ce poster illustre et oriente sur
le processus de transformation d’une viande
saine et succulente d’achatine.

Matériel :

* Appareil  photographique numérique
marque Casio (11 Méga pixels)

* Bloque Note et Critérium

* Un Ipod recorder

Méthodes . Assister sans interférer a
une séance de transformation de viande
d'escargot  géant Africain  auprés des
transformatrices spécialisées et décrire le
processus a travers les images prises lors
de la séance de transformation.

Implication pour le développement :
Ce poster permettra 4 ceux ou celles qui ne s’y
connaissent pas dans la transformation de la

viande d’escargot de disposer de support et

établissements de formation d’avoir de matériel

didactique 2 leur portée.
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Processus de transformation de la viande d’escargot géant africain

Autres formes de présentation de la viande d’escargot :
* Escargot farci 4 I ail ( Dans sa coquille)
* Salade d’ escargot
* Viande d’escargot frite
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4. Macérer les achatines
pendant 5 mn et retirer la
viande de Ia coquille
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